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1. IDENTIFICAÇÃO 

Nome do produto Creme Desengraxante com Esfoliante Nutriex Profissional 

Fabricante Nutriex Indústria de Cosméticos Ltda. 

Endereço Rua 7, quadra área 1, lote C. Setor Araguaia. Aparecida de Goiânia. 

Goiás. CEP: 74981-070 

CNPJ 15.058.160/0001-69 

Contato (62) 3235-9700  

 

2. DESCRIÇÃO 

O Creme Desengraxante com Esfoliante Nutriex Profissional foi desenvolvido para limpeza 

pesada das mãos. Não possui solventes. Removem facilmente sujeiras como óleos, fuligem, 

graxa, cimento e poeiras. Além disso, deixa a pele macia e hidratada. Contém a Tecnologia 

Bioactive E com poderoso antioxidante biológico que evita a peroxidação lipídica e o 

envelhecimento cutâneo. 

 

3. APRESENTAÇÃO 

Embalagem Volume Tampa / válvula Unidades / caixa Código de barras 

Bisnaga 250 g Tampa fliptop 15 unidades 7898509766502 

 

4. COMPOSIÇÃO 

Aqua, cetearyl alcohol, stearic acid, petrolatum, glyceryl stearate, BHT, sodium laureth sulfate, 

polyethylene, phenoxyethanol/ methylparaben/ ethylparaben/ propylparaben/ butylparaben, 

aminomethyl propanol, carbomer, parfum (buthylphenylmethylpropional, benzyl salicylate, 

citrinellol, coumarin, hexyl cinnamal, linalool). 

 

5. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Composição isenta de ingredientes perigosos à saúde; 

Eficaz na limpeza pesada das mãos; 

Promove a renovação celular; 

Deixa a pele macia e hidratada; 

Validade: 2 anos após a data de fabricação. 
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6. PROPRIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS 

Aspecto Creme 

Cor Branco 

Odor Característico 

pH 6,00 a 7,00 

Densidade 0,999 a 1,090 g/cm3 

Viscosidade Conforme padrão 

 

7. REGISTROS E CLASSIFICAÇÃO FISCAL 

Autorização de funcionamento 2.06596.5 

Nº Processo 25351.685497/2014-05 

NCM 3402.90.19 

 

8. BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO 

A Nutriex possui o Certificado de Boas Práticas de Fabricação e Controle, emitido pelo Ministério 

da Saúde / ANVISA Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Este documento comprova a 

responsabilidade que a empresa possui em fabricar produtos com máxima qualidade, envolvendo 

profissionais altamente capacitados, padronização de procedimentos, qualificação de 

fornecedores, condições de instalação, controle de qualidade e garantia total da qualidade. 

Quando solicitada, a empresa disponibiliza os laudos de análise, eficácia e segurança, bem como 

as publicações no Ministério da Saúde. 

 

 

 

 

 

 

 

Responsável pelas informações: 

Camila Chamelet dos Santos 

Responsável técnico. CRQ – XII Região – 12200421. 


